
Meine hausgemachten Liköre 

Grosse Flaschen 250 dl Preise von 12.- CHF bis 20.- CHF 

 

1. Altweibersommer, mit Amaretto Glühwein, Desserts oder einfach ein Gläschen eiskalt 

geniessen, ist die feinste Krönung.: Kirschen Gewürzmischung 

2. Apfel-Likör mit MARTINI BIANCO 

3. Aprikosen-Likör 

4. Bäredräck-Likör  

5. Belle Italia-Likör Weinbeeren-Likör mit Grappa 

6. Bienenkönigin / Birne, Honig  

7. Bireweggen-Likör mit Amaretto 

8. Chai-Likör mit Amaretto 

9. Die starke Kirsche / ohne Zucker für Dessert oder zum Geniessen 

10. Edles Tröpfchen / Walnuss Likör 

11. Früchte-Power-Likör mit Porto / Zutaten: Alkohol 40% Porto, Heidelbeeren, 

Himbeeren, Brombeeren, schwarze Johannisbeeren, rote Johannisbeeren, Rhabarber, 

Salz, Zitronensaft, Zucker, Zitronensäure, Granatapfel, Trauben. Am besten schmeckt 

der Likör sehr kalt oder als Spritzer in Sekt, Rotwein oder Bowle. 

12. Gold Tröpfchen / Goldmelisse, Hagebutten  

13. Grapefruit-Kirschen Likör  

14. Grossi s Schlummertrunk / Erdbeeren, Porto, Schweizer Schnaps, Zucker, Zitrone 

15. Grüne Walnuss-Likör Rund um die Sommersonnenwende werden die grünen 

Walnüsse für diesen Likör gepflückt. Wirkung: stärkt die Verdauung und die Leber, 

reinigt das Blut, verbessert die Durchblutung des Körpers. 2 Jahre ruhen lassen bevor 

man diesen Nusslikör geniesst. Geschmack: süsslich, holzig und leicht bitter 

16. Havanna-Rum-Melasse-Likör 

17. Hoselupf Die starke Kirsche Kirschlikör ohne Zucker  

18. Kastanien-Likör 

19. Liebe Likör, Erdbeere 

20. Limoncello Zitronenlikör, Hausmarke 

21. Matcha Likör Tipp: Pur mit Eis oder als Mixgetränk für ein Rahmlikör 

22. Niggi, Näggi, Trauben, Glühwein mit Amaretto 

23. Nusslikör, meine Hausmarke 

24. Ribisel-Likör, Johannisbeeren 

25. Schottischer-Kaffee-Likör Whisky, Tipp: Kann warm oder kalt serviert werden. Café 

Mélange, Rahmlikör, Irish Kaffee, Dessert, Torten 

26. Schottischer-Kaffee-Schokolade-Likör, Whisky. Tipp: Kann warm oder kalt serviert 

werden für Café Mélange, Rahmlikör, Irish Kaffee, Dessert, Torten 



27. Schütze-Sternzeichen Likör Alkohol 45% Zucker, Banane, Ananas, Ingwer, Zitrone. 

28. Sommerliebe, Frucht-Aperitif für Bowle, Dessert, oder Spritzer mit Weisswein, Sekt. 

Geschmack: süsslich und leicht bitter. Zutaten: Zucker, Alkohol, Nektarinen, Aprikosen. 

29. Verliebte Elfe, meine Hausmarke aus Birnen, Quitten und Apfel  

30. Wald- Elfe, Zutaten: Alkohol Amaretto Zucker, Tannenschössli, Süssholz, Haselnuss 

31. Zweschgen-Likör  


